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Instrukcja obstugi

Analogowy termometr do pieczeni / piekarnika
Dziekujemy, ze zdecydowali sie Paistwo na to urzgdzenie firmy TFA.

Zakres dostawy
e Termometr

Idealny pomocnik kuchenny dla wszystkich mito$nikdw miesa, entuzjastéw grillowania i smakoszy.
Niezaleznie od tego, czy chodzi o rézowy, pieczony stek wotowy, delikatng poledwice wieprzowg czy
chrupiacy dréb, ten termometr wskaze Ci idealng temperature gotowania i jednoczesnie zmierzy
temperature piekarnika. W ten sposdb Twoje danie wyjdzie idealnie.

Koncdéwka ze stali nierdzewnej jest po prostu wktadana do miesa i mozna teraz w kazdej chwili odczytac
temperature rdzenia. Praktyczne urzadzenie jest odporne na wysokg temperature i moze pozosta¢ w
piekarniku lub na grillu podczas catego procesu pieczenia.

Jest réwniez idealny do gotowania w niskich temperaturach.

Dane techniczne :

Materiat Stal nierdzewna

Wymiary (dt.) 74 x (szer). 74 x (wys.) 115 mm
Waga 55g

Zakres dostawy Termometr

Niniejsza instrukcja lub jej czesci mogg by¢ powielane i publikowane jedynie za zgodg TFA Dostmann.
Podane dane techniczne odpowiadajg stanowi w momencie oddania do druku i mogg ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

Najnowsze dane techniczne i informacje o produkcie mozecie Panstwo znaleZ¢ na naszej stronie
internetowej po wprowadzeniu numeru artykutu w polu Szukaj.
www.tfa-dostmann.de
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